[KULT]'UR GUT

GUT ESSEN. BERG ERLEBEN.
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Kréftige Rindssuppe
mit Speckknadel .......
mit Kaspressknodel
Frittatensuppe ...

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Brot .. 5

Gulaschsuppe mit Wiirstel
und Brot ..o 12,-

// Tripel-fries )\
(&, funeste, N

?an'nesanspéne _ Minitomaten

Beilagensalatschiissel ..

Kartoffeln Vogerl ...... o
mit warmem Speck-Ei und Kirbiskernol
Marinade

StererSalat ... i 18,-
Kartoffel-Vogersalat mit saftig

gebackenem Hiihnerschenkelfleisch,
Ei-Kiirbiskernmarinade

Bunter Salat mit Schinken-Kise-Ei ...... 14,-

Bunter Salat mit Thunfisch-Ei ............ 14,-
Kalte & wag& Schmankerl
Gebackene Champignons ...... 14,-
Schinken-Kase Toast ... 8,-
Frankfurter mit Senf-Brot . 8,-
Speckbrot ...

Kiisebrot ..... 12,-
Kaltes Schweinsbratenbrot 12,-
Saures Allerlei ................. 14,-

Braten-Kise-Steirische Kiferbohnen
Blattsalat-Presswurst mit Kiirbiskerndl mariniert
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Gebratene Speckknddel mit Ei............ 12,

Kisespitzle ...........cccoeereoeereneencrcncene 14,-
Hausgemachte Spitzle, Tiroler Almreikkiise,
Raostzwiebel

Holzhacker Spétzle ... 16,-
H: hte Spitzle, Ch

Speckstreifen, Tiroler .'\Imrcilzlgse. Rostzwiebel

Spinatknodel ..o, 16,
mit brauner Butter und Almreikkise

Hus degﬂ Ffanne

Wiener Schnitzel vom Schwein .......... 19,-
mit Pommes frites oder Bratkartoffel

Cordon Bleu vom Schwein ............... 21,-
mit Pommes frites oder Bratkartoffel
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Heidelbeer-Topfen-Buttermilchstrudel ... 8,50
mit Vanillesauce

Hiitten Creme Brulée .................... 9,50
mit Fruchtspiegel

Kaiserschmarr'n ...........ccccc..oo.. 14,-
mit Apfelmus
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“Wildbret-Tag

Gutscheine
schenken

Geniefse die goldene Jahreszeit

-« Traditionelle Tiroler Hausmannskost - Steirische Schmankerl - Hausgemachte Kuchen
® Friihstlick am Berg | Do - Fr- Sa- So 09.00 - 11.00 Uhr (bitte reservieren)

Wildbret - Tage | 8. - 18. Oktober zubereitet von [Kultlkoch Klaus Dornauer
Gans’l - Essen | 5. - 15. November - Reservierung unbedingt erforderlich -
Ein Hittenerlebnis im rustikalen Ambiente fiir GenielRer, Familien- und Firmenfeiern.

Wir freuen uns auf euch!

Tisch reservieren ©
Aarwirt Hochfligen - gerne auch
Hochfiigen 46 m per Whatsapp
6264 Hochfiigen Mi, Do, So 09 -17.00 Uhr

reservierung@aar-wirtat T&Sa  09-22.00 Uhr
@ www.aar-wirt.at

+43 664 2 55 44 22 oder
Daniel +43 664 18547 86
Claudia +43 664 282 36 36

AB 4. DEZEMBER STARTEN WIR IN DIE WINTERSAISON!




